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SCHEDA DI VERIFICA DELLA COMMISSIONE MENSA
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Centro di ristorazione della scuola &, PRsSC EL

VIA TINE SCALIHN] SRFO

Genitori della commissione mensa | Firma CORIHA VORMIC

sresenti alla verifica vy Uprsau-

(Genitori della commissione mensa | Firma
Presenti alla verifica

Firma
Firma
(Osservazioni:
MENU’ DELL GIORNO
Settimana di rotazione mensile n° 6"
Primo piatto A5TRA AL JELTO B
Secondo piatto STOLMATO A1 VERDURE
Contorno SPiNac) AL VAPORE
Frutta MELA
Merenda
Corrispondenza del menu alle tabelle dietetiche Y NO

SE NO, 8151 161 1<) 4 L Ty I T Ty

ARRIVO E DISTRIBUZIONE DEI PASTI

 Puntualita dell’arrivo dei commensali nel centro di
ristorazione
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PROFESSIONALITA’ DEGLI ADDETTI

C.apaci.té.t.ecnico prPfessionale, <.:orte_§ia e b?ﬁo I sufficiente ‘ nsufficiente
disponibilita verso 1 commensali j A
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GIUDIZI DI ASSAGGIO
Primo piatto  |Cottura | crudo | poco cotto
sgradevole mediocre
Consistenza sgradevole molle
Odore sgradevole adepxfato
) Aspetto visivo | sgradevole adegato
Secondo piatto |Cottura crudo Poco cotto P6tto
~ sgradevole mediocre ol
Consistenza sgradevole molle gas
Odore sgradevole -
Aspetto visIvo sgradevole L -
Contorno poco cofio
Sapore sgradsyole
Consistenza sgradevole
sgradevole -
Aspetto visivo | sgradeyole adeguato -

Frutta sgradevole molle st
Pane benjéé\t_to ~ bruciato

I o sgradevole | mediocre accettabile beo
W morhido croccante gommoso duro

QUALITA’ DEL PASTO — COMPOSIZIONE E QUANTITA’
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Conformita delle temperature delle portate l )( J— NO *
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Conformita delle temperature delle diete speciali “
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CONSUMO DELLE PORTATE

R e T SCarso
Grado di consumo del primo piatto

Grado di consumo del secondo piatto

__completo
RS
e e
Grado di consumodelcontorno [
Grado di consumodellafruta |
Grado di consumo dellamerenda |
‘Grado di consumo della dietaspeciale |
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Note: HD EFFETTUATO UN CONTROLLO AL TURNO AELLE 15 ,
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